B U Fg Restaurant
GUSSING

Glssing, im Janner 2020

Buffet 1

Suppe einstellen
Klare Rindsuppe mit Leberknodel
Frittatensuppe
Cremesuppe nach Saison

% %k %k %k %

Auf Platten serviert
Gesottener Tafelspitz mit Semmelkren und Apfelkren

% %k %k %k %

Am Buffet
Gebackene Schweinschnitzel
Gegrillter Schweinslungenbraten im Speckmantel auf RahmschwammerlsoRe
Gebratener Zander vom , Kulmer” auf buntem Gemise und Krauterbutter
Geschmorter Wildbraten in Wacholdersaftl
Gebackene Mozarella — Reis- Palatschinke auf Paradeisdip
Butterreis, gebratene Kukuruzlaberl, Ofenerdapfel mit Speck und Zwiebel, Semmelauflauf
Salatbuffet

%k %k %k %k

Mitternacht
Pikantes Suppenbuffet

Pro Person Euro 35,50
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Buffet 2

Bunte Vorspeisenvariation
(Gefligelcocktail mit Curry und Ananas-Frischkdseroulade mit Rauchfisch-Mozarella mit
Pardeispesto-Gemisesalat mit Roastbeef)

% %k %k %k k

Klare Rindsuppe mit Einlage
Cremesuppe nach Saison

% %k %k %k %

Am Buffet
Gebackene Hiihnerbrust in , Krottendorfer” Kiirbispanade

Geschmorter Kalbstafelspitz in Kapern-Senfsole

Gefillte Schweinsbrust im Kiimmelsaftl

Geflillte Putenbrustroulade auf Lauchrahm
Pikanter Erdapfel-Gemuseauflauf
Gezogener Erdapfel- Krautstrudel mit Rahmdip
Gebackenes Gemiise, gebratene Parmesan-Polentaschnitte, Jasminreis,
Laugenbreznknodel, Petersilienerdapfel
Salatbuffet

% %k %k %k %k

Mitternacht
Pikantes Leberkasebuffet

Pro Person Euro 33,50
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Buffet 3

Pikantes Lachstartar mit Krendip
Rohschinken mit Rucola und frischen Parmesan
Basilikumroulade mit Riibensprossen
Wildpastete mit Apfelchutney
Shrimpssalat mit Niissen und Apfeln

% %k %k %k %

Klare Rindsuppe mit Einlage
Cremesuppe nach Saison

* %k %k %k %k

Gefllltes gebackenes Schweinsrosentascherl mit Krautermajonaise
Geschmorter Zwiebelrostbraten im eigenen Saft und reschem Zwiebel
Gebratene Hiihnerbrustroulade auf Gemiseragout
Im Ganzen gebratener Lachs in der Krduter—Olivenkruste
Gebackene Topfen- Erdapfelknddel auf Paradeis - Basilikumcreme
Hausmacher Nockerl, Erdapfelcrepes, Rahmpolenta, Braterdapfel
Salatbuffet

% %k %k %k %k

Schokolademus mit Beeren im Glas
Cremeschnitte im Weckglas
Schokoladetarte mit weiler Schokocreme
Joghurt — Musli- Becher
Gezogener Birnenstrudel

* ok ok ok k
Mitternacht
Pikantes Fleischchili
Wiirziges Gemisechili
Bauernbrot

Pro Person Euro 38,00

Gerne stimmen wir unsere Mentivorschlage Ihrem Geschmack treffend ab und stehen Ihnen
jederzeit gerne fir lhre Fragen zur Verfligung.

Liebe GriiRe Elisabeth Csandl und Harald Schmirl
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